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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erfillen.
Wir wiinschen [hnen mit Ihrem neuen
Braun Gerét viel Freude.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und volistandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht!

° Die Messer sind sehr
scharf! Behandeln Sie
Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Ver-
letzungen zu vermeiden.

e Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und fir haushaltstibliche
Mengen konstruiert.

¢ Das Anschlusskabel kann
nicht ersetzt werden. Wenn
das Anschlusskabel bescha-
digt ist, muss das Gerat ent-
sorgt werden.

¢ Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammen-
bau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

e Kinder dirfen nicht mit dem
Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen
nicht unbeaufsichtigt durch
Kinder durchgefuhrt werden.

¢ Dieses Gerat kann von Per-
sonen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
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unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Gerat und Anschlusskabel
auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

e \/orsicht beim Einftllen von
heiBen Flussigkeiten in die
Kiichenmaschine oder den
Mixer, da heiBer Dampf aus-
treten kann.

e Keines der Teile darfim Mikro-
wellen-Herd verwendet werden.

e Um Verletzungen zu verhin-
dern, mussen Hande, Haar,
Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den
Ruhrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Ver-
meiden Sie Kontakt mit den
rotierenden Einsatzen.

Geratebeschreibung

Auswurftaste

Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)
Geschwindigkeitsregler

Motorteil

Buchsen flr Rihrbesen / Knethaken
Buchse fur Stabmixeraufsatz /
Zerkleinerer

6a Schieber

7 Knethaken

8 Ruhrbesen

9 Stabmixeraufsatz (wenn mitgeliefert)
10 Mix-/Messbecher
11 Zerkleinerer (wenn mitgeliefert)
11a Deckel (mit Getriebe)
11b Messer
11c Arbeitsbehalter
11d Anti-Rutsch-Ring

DU~ WN =

Maximale Verarbeitungszeit:

Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

25.11.14 14:17



Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch - siehe Kapitel
«Reinigung».

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Mirbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-
fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Riuhrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Biskuitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB und cremigen
Massen.

e Schieber (6a) wie dargestellt in Position
bringen und Knethaken (7) oder Ruhr-
besen (8) einsetzen.

e Zutaten in eine Schissel geben.

® Je nach Anwendung durch Drehen des

Geschwindigkeitsreglers (3) die ent-

sprechende Geschwindigkeitsstufe

wahlen (1 ... turbo). Um Spritzen zu
vermeiden, empfehlen wir, immer auf
der niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu be-
ginnen und durch Drehen des Ge-
schwindigkeitsreglers (3) die Geschwin-
digkeit wahrend des Gebrauchs stufen-
weise zu erhdhen.

Gerat mit dem Schalter (2) ein- und

ausschalten.

Nach Gebrauch das Gerat ausschalten,

den Netzstecker ziehen und die einge-

setzten Knethaken oder Rihrbesen

durch Driicken der Auswurftaste (1)

entfernen.

Tipps:

— Fur optimale Ergebnisse bei Ruhrteigen
usw. Zutaten mit mdéglichst einheitlichen
Temperaturen verwenden. Butter, Eier
usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumindser, wenn sie
vor dem Aufschlagen gut gekihlt wird.

- Kartoffelpuree wird lockerer, wenn
alle Zutaten mdglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Anwendung des Stabmixers (B)

Verwenden Sie den Stabmixer zum
schnellen Mixen und Purieren z.B. fur die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.
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e Schieber (6a) wie dargestellt in Position
bringen. Den Stabmixeraufsatz so in
die Buchse einsetzen, dass seine
Markierung mit der Markierung auf dem
Motorteil Ubereinstimmt. Dann den
Stabmixeraufsatz 90° im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

Den Stabmixer senkrecht in das zu
verarbeitende Gut eintauchen
(Stabmixeraufsatz nicht mehr als 2/3 in
das Gut eintauchen), bevor Sie ihn
einschalten.

Um Spritzen zu vermeiden, empfehlen
wir, immer auf der niedrigsten Stufe
(Stufe 1) zu beginnen und durch Drehen
des Geschwindigkeitsreglers (3) die
Geschwindigkeit wéhrend des
Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position 1) gedriickt, solange der Stab-
mixer benutzt wird.

e \Wenn Sie beim Kochen direkt im Koch-
topf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Gberhitzen.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen, den Stabmixer aus dem
GefaB nehmen und den Netzstecker
ziehen.

Zum Abnehmen den Stabmixeraufsatz
90° gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abziehen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher (10) ist nur
in Verbindung mit dem Stabmixer zur
Verarbeitung kleinerer Mengen zu ver-
wenden; nicht mit dem Rihrbesen
verwenden.

Anwendung des Zerkleinerers (C)

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnlsse, Haselnilisse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.

e Vor dem Zerkleinern: GroBes Gut in
Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5),
Krauterstiele und Nuss-Schalen ent-
fernen, bei Fleisch alle Knochen,
Sehnen und Knorpelanteile entfernen.

e Immer sicherstellen, dass der Anti-
Rutsch-Ring (11d) am Arbeitsbehalter
angebracht ist.

e Vorsicht: Vor dem Einsetzen des
Messers (11b) die Kunststoffhiille
vorsichtig entfernen. Das Messer ist
sehr scharf! Messer immer nur am
Kunststoffschaft anfassen.
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e Das Messer auf die Achse im Arbeits-
behélter setzen und herunterdriicken,
bis es einrastet.

e Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter flllen.

e Den Deckel (11a) auf den Arbeitsbe-
halter stecken und sicherstellen, dass
der Deckel fest geschlossen ist.

e Schieber (6a) wie dargestellt in Position

bringen. Die Buchse so auf den Zer-

kleinerer setzen, dass die Markierung
auf dem Deckel (11a) mit der Mar-
kierung auf dem Motorteil Uberein-

stimmt. Dann das Motorteil 90° im

Uhrzeigersinn drehen, bis es einrastet.

Wir empfehlen immer auf der nied-

rigsten Stufe (Stufe 1) zu beginnen und

durch Drehen des Geschwindigkeits-
reglers (3) die Geschwindigkeit wéhrend
des Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.

Halten Sie den Ein-/Ausschalter

(Position I) wahrend der Verarbeitung

gedrickt. Mit der anderen Hand halten

Sie den Arbeitsbehalter (11c) fest.

Waéhlen Sie fir das Zerkleinern harter

Guter (z.B. harter Kase) die Hochstge-

schwindigkeit (turbo).

Gekochte Zutaten vor dem Zerkleinern

erst abkuhlen lassen.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter

loslassen und den Netzstecker ziehen.

Um das Motorteil zu entfernen, Zerklei-

nerer mit einer Hand festhalten und das

Motorteil 90° gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen und abheben.

e Messer vorsichtig herausnehmen, erst
dann das Gut entfernen.

Wichtig: Kein extrem hartes Gut (z.B.
Eiswirfel, Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide) mit diesem Gerét verarbeiten.

Rezeptbeispiel:

Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fullung oder Brot-

aufstrich)

e Fillen Sie 300 g Trockenpflaumen
und 300 g cremigen Honig in den
Zerkleinerer-Topf (11).

e Mixen Sie 10 Sekunden mit maximaler
Geschwindigkeit.

e Flgen Sie 100 ml Wasser (mit
Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.
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Reinigung des Gerates (D)

Vor jeder Reinigung des Geréates den
Netzstecker ziehen.

e Das Motorteil (4) nur mit einem
feuchten Tuch abwischen. Dieses Teil
darf weder ins Wasser getaucht noch
unter flieBendes Wasser gehalten
werden.

e Den Stabmixeraufsatz (9) und Deckel
(11a) nur unter flieBendem Wasser
reinigen. Diese Teile diirfen nicht ins
Wasser getaucht werden.

e Alle anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet.

Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen
Gitern (z.B. Karotten), kénnen sich die
Kunststoffteile des Geréates verfarben.
Diese Teile vor dem Spilen mit Speisedl
abwischen.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem E
Hausmull entsorgt werden. Die —
Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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